
P R A T E Ć I  S V J E T S K E  T R E N D O V E  I  Ž E L J E
N A Š I H  G O S T I J U ,  N A Š  K U H I N J S K I  T I M

K O N T I N U I R A N O  R A Z V I J A  N O V A ,
A U T O R S K A  J E L A .  P O N U D A  J E  B O G A T A  I

m
eni

D R A G I  G O S T I ,

D O B R O D O Š L I  U  P R O V E N C E ,  R E S T O R A N
K O J I  J E  R E Z U L T A T  G O D I N A  P O S V E Ć E N O G

R A D A ,  S T R A S T I  I  V I Z I J E  N A Š E G
G L A V N O G  K U V A R A ,  D R A G A N A  Š L J I V I Ć A .

N A K O N  D E C E N I J A  S T V A R A N J A
J E D I N S T V E N I H  U K U S A ,  D A N A S  S E

P O N O S I M O  I N O V A T I V N I M  J E L I M A  K O J A
S P A J A J U  B O G A T U  T R A D I C I J U  S A

S A V R E M E N I M  K U L I N A R S K I M
T R E N D O V I M A .

N A Š  N O V I  J E L O V N I K  J E  P A Ž L J I V O
O S M I Š L J E N  K A K O  B I  P R E D S T A V I O

N A J B O L J E  I Z  T R A D I C I O N A L N E  S R P S K E
K U H I N J E  U  M O D E R N O M  R U H U ,  U Z

D O D A T A K  S V J E T S K I H  U T I C A J A  I  F U Z I J E
R A Z L I Č I T I H  K U L T U R A ,  A  S V E  T O  K R O Z

P R I Z M U  L O K A L N I H  I  S E Z O N S K I H
N A M I R N I C A  K A R A K T E R I S T I Č N I H  Z A

B A L K A N S K O  P O D N E B L J E .

R A Z N O V R S N A ,  S A  P O S E B N I M  A K C E N T O M
N A  S V J E Ž E ,  L O K A L N E  S A S T O J K E .

U Ž I V A J T E  U  S P E C I J A L I T E T I M A  K U Ć E ,  A
N A Š  P R E D U S R E T L J I V  T I M  Ć E  S E

P O T R U D I T I  D A  V A M  B O R A V A K  B U D E
N E Z A B O R A V N O  I S K U S T V O .  U V I J E K  S M O

T U  D A  I S P U N I M O  V A Š E  Ž E L J E  I
P R I J E D L O G E .

H V A L I T E  N A S  G L A S N O ,  A  K R I T I K E
Š A P N I T E  T I H O  –  T U  S M O  D A  I H

I S P R A V I M O  N A  V R I J E M E !

S  L J U B A V L J U  P R E M A  K U V A N J U ,
D R A G A N  Š L J I V I Ć  I  T I M  R E S T O R A N A

P R O V E N C E  B Y  D R A G A N  Š L J I V I Ć



 

 

 

 

 

 

3 .GIBANICA-BUREK

5 .KLJUKUŠA NA NAŠ NAČIN

4.GOSPOÐA

6.PALAČINKE

1 .DORUČAK ZA DVOJE

( zapečene  palač inke ,p i l e t ina, šampinjon sos )

( tort i l ja ,d iml jena v ješa l i ca , s i r ,miks
sa lata ,dres ing)

9.DORUČAK a ’ la  CHEF
( roš t i l j ska  kobas ica , ja ja ,pršut ,
krompir ić i , s i r ,k i se la  pavlaka)

(g ibanica  od domaćih  kora , s j eckani
f i l e , s i r ,k i se lo  ml i j eko)

(pohovana punjena papr ika ,gr i lovani
s i r ,a jvar ,pršut , ja ja ,kr i sp i

s lanina,rošt i l j ska  kobas ica)

( tradic ionalni  doručak sa
pi l e t inom,praz i luk ,panceta , s i r )

2 .STUDENTSKI
(domaća ćebata ,hrskava

pi le t ina, s i r ,majoneza ,k i se l i  krastavac)

7.POPARA
(h l j eb ,d iml jena v ješa l i ca ,v laš ićk i

s i r ,mi leram)

8.UŠTIPCI
(panceta ,kajmak,džem)

K M

D O R U Č A K

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M



  
3 .TRI MORNARA

( carpacc io  od hobotnice ,pašteta
morske  r ibe , tuna crudo)

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

S T A R T E R I

6.TATAR BIFTEK

1 .PATE FOIE GRAS

7.PUNJENA PAPRIKA

2 .GAMBERI ROSO DUO
(gambori  crudo,pašteta  od gambora)

(pohovana pečena papr ika punjena
s irom,tartar  sos )

(pašteta  od gušč i j e  j e tre ,domaći  tos t ,ge l
od kafe , tartuf  majoneza ,

džem od drenjka)

( s i tno  s j eckani  juneć i  f i l e ,aromatični
puter ,domaći  tos t )

4.“1000 LISTIĆA” BIFTEK
( tanko s j ečeni  b i f tek ,guancia le

s lanina,ukise l j eni  luk ,d ižon senf ,vasabi
majoneza , tos t )

5 .GRILOVANI SIR
(gr i lovani  s i r ,džem od papr ike ,

bećar  sa lata)

K M

K M

K M

K M

K M

K M



 1 .KREMA TOSCANA 

N A  K A Š I K U

(kremast i  potaž  od krompira ,praz i luka
sa dodatkom parmezana,hrskave

s lanine  i  tos ta)

2 .SUPA OD ŽIVIČARKE

3 .POTAŽ DANA

K M

K M

K M



 

1 .GNUDI TARTUF
 

7.RIŽOTO “MILANEZE” 

 

4.PLJUKANCI GAMBORI

 

 

3 .TORTELINE RABBIT
 

(domaći  gnudi  sa  Rikota  s i rom,sos  od
parmezana,sv jež i  tartuf )

5 .TAGLIATELE SA TELETINOM

6.RIŽOTO GAMBORI

7.RIŽOTO “CARBONARA” 

 

2 .NJOKE U ŠUMI

 

 

(domaće  torte l ine  punjene
zečet inom,đus  od zeč j ih  kost i ju)  

(domaći  p l jukanci ,gambori ,b i sque
od gambora)

(kremasta  karnol i  r i ža , te l eć i
f i l e , ša fran,parmezan)

(domaće  n joke , šumske  g l j ive ,domaća
skuta)

P A S T A  I  R I Ž O T A

(domaće  tag l iate le , t e l eć i  f i l e ,paradajz
sos )

(kremasta  karnol i  r i ža ,b i sque
gambora,gambori , s ladoled  parmezana)

(kremasta  karnol i  r i ža ,hrskava
panceta ,parmezan, ja ja , s traćate la  s i r )

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M



 

 

 

 

 

 

2 .REP

5 .GURMANSKA PLJESKAVICA

6.LUNGIĆ NA SATARAŠ
 

1 .MIŠIĆI 
( sporo  pečeni  te l eć i  miš ić i ,p ire

krompir ,č ips  od  luka, sos  od kajmaka)

3 .JUNEĆI OBRAZI

4.SVINJSKI OBRAZI
 

(p l j e skavica  od junet ine , l juta
papr ika ,p i ta  h l j eb ,krompir  sa  dres ingom)

(sporo  kuvani  juneć i  rep  u  p ikantnom
sosu,zapečen i  pos lužen uz  p ire

krompir)

( sporo  pečeni  sv in j sk i  obraz i ,p ire
krompir ,par i ške  n joke , sos  od

paradajza  i  kulena,č ips  od  luka)

( sporo  pečeni  juneć i  obraz i  u
vlast i tom sosu ,zapečene  š trukle )

( sočni  komadi  sv in j skog  f i l ea , sataraš , s i r
pa sve  zapečeno)

7.ĆURETINA SA MLINCIMA
 ( sočni  komadi  ćuret ine ,grat inirani  ml inc i

sa  s i rom)

K M

T R A D I C I J A

K M

K M

K M

K M

K M

K M



8.ĆURETINA PARIZIJEN

4.MACAN -  1kg
 

6.TELEĆI FILE U MASLINOVOM ULJU

3 .BIFTEK “CACIO E PEPE”

5 .TELEĆI TOMAHAVK -  1kg

 

2 .BIFTEK “CAFE DE PARIS”
 

(marinirani  te l eć i  f i l e ,krompir  na način
kuće , tartuf  sos )

 

(medal joni  ćuret ine ,p ire  krompir , sos  od
parmezana,par i ške  n joke)

7.ŠAŠLJIK
 

 

 

1 .TURNEDO ROSINI
 

 

 

 

 

 ( sa  roš t i l ja ,krompir)

( juneć i  f i l e ,p ire  krompir , sos  demig las  sa
ze lenim biberom,parmezan)

( juneć i  f i l e ,mas lac  “cafe  de
Pari s ” , tos t ,krompir  na način  kuće)

( tr i  vrs te  f i l ea  na ž ic i  sa  guancia le
s laninom,pire  krompir ,c imicur i

pasta ,Pretop ,u l j e  peršuna)

( juneć i  f i l e  medal joni , ravio l i  punjeni  fo ie
Gras ,par i ške  n joke ,mas lac , sv jež  tartuf )

( sočni  komadi  te l ećeg  f i l ea  u  top lom i
aromatičnom masl inovom ul ju ,p ire

krompir)

S P E C I J A L I T E T I

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M



 

 

 

 

 

 

9.PILETINA “PROVENCE”

15 .MORSKA RIBA (na upit)  -  1kg
 

11 .LOSOS TERIJAKI
 

14 .GAMBORI NA ŠPANSKI NAČIN
 

10 .PILEĆA BAJADERA
 

(p i l eć i  f i l e  punjen goveđom pečenicom i
mocare lom,pire  krompir , r imske

njoke ,kremast i  sos  od  mas laca i  zač ina

 

S P E C I J A L I T E T I

13 .LIGNJE

(p i l eć i  batak,nadjev  od p i l ećeg  f i l ea  i
p i s tac i ja , sos  od  parmezana,par i ške  n joke)

( sočni  gambori  u  top lom masl inovom
ul ju ,r iža  na mas lacu)

( l ignje  na žaru,dalmatinska garnitura)

(gr i lovani  pa  g laz irani  ter i jaki  sosom komadi
lososa  uz  kremastu r ižu  sa  t ikvicama i

mas lacem)

12 .TUNA ROMESCO
 ( tuna,krema crnog  pasul ja ,romesco  sos  od

papr ike ,badema i  mas l inovog  ul ja)

— brancin/orada/romb

— na gr i lu/ in  forno/u so l i

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M



1 .POMFRIT 

2 .GRILOVANO POVRĆE

3 .GRATINIRANI KROMPIR

4 .DALMATINSKA GARNITURA

5 .RIŽA NA MASLACU

6 .DOMAĆI TOST

7 .DODATAK JELU

8 .HLJEB

P R I L O G

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M



5 .RUKOLA/CHERRY/PARMEZAN

2 .TUNA  

1 .PILETINA 

3 .MORAVSKA SALATA 

4.MIKS ZELENIH SALATA 

 

 

 

7.SRPSKA 

( rukola ,  ze l ena miks)

(paradajz ,  pečena c jepkana papr ika , luk)

(ze lena sa lata ,cherry , tos t ,panceta ,cesar
dres ing ,  parmezan)

(ze lena sa lata ,papr ika ,krastavac ,
cherry , tos t ,dres ing  od c i trusa)

S A L A T E

6.ŠOPSKA 

8.PARADAJZ SA SIROM 

9.SVJEŽA MIJEŠANA SALATA 

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M

K M



 
3 .CREPES SUZETTE

(palač inke ,creme pat i s s i ere ,
karamel izovani  badem,karamel  sos  sa

narandžom i  konjakom,s ladoled  vani l i ja )

 

5 .LAVA KOLAČ

1 .PLAZMA KOLAČ
 

 

2 .KESTEN RUM KOLAČ
 

( t radic ionalni  lava ko lač  od tamne
čokolade ,vani l i ja  s ladoled , sos  od  jagode)

( tučeni  ganache  od kes tena i  ruma,Coul i s
od mandarine ,hrskavi  Insert  od

kestena, sorbe  od mandarine)

(bavarska krema sa  p lazma
keksom,ganache  od kokosa , Insert  od

mal ine ,crunch od l j e šn jaka)

D E S E R T I

4.MANGO
(krema grčkog  jogurta  i  tonke ,mango
conf i t , crumbl , s ladoled  manga,sos  od

manga i  marakuje )

K M

K M

K M

K M

K M



S E L E K C I J A  U Z  V I N O
( za  dvi j e  osobe)

PRŠUT I  SIR
( sv in j sk i  i  goveđi  pršut , l ivanjsk i

s i r ,mladi  kravl j i  s i r ,gorgonzola ,mas l ine
i  i  cherry)

K M


